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Cornetto Herong Corngtto Fruttolong,

Cod: CNPF40 i Cod: CFPF40 Corngtto Vuoto

4 P.U:100 gr. 5 P.U: 100 gr. 5 P.U: 80 gr.

= Cartone: 40 pz. = Cartone: 40 pz. Cornetto Integrale % Cartone: 40 pz.
Vuoto ¢ al Miglg Cod. Vuoto 60 gr: C60PF70
Cod. Vuoto: C6IPF40 3 P.U: 60 gr.

3 P.U: 80 gr. ™ Cartone: 70 pz.

= Cartone: 40 pz.

Cod. al Miele: C6IMPF40
Farcitura: Miele
4 PU:90gr.

= Cartone: 40 pz.

Cornetti Fareiti

Cornetto 7 Cereal

Cremolong e Cod: C3PF40 A\ o | e
Cod: CRPF40 Farcitura: Crema e Amarena ai Frutti di Boseo
€ron Farcitura: Crema Vaniglia * Cod : CAPF40 Cod: COPF40
Cod: CEPF40 % PU: 100 gr Farcitura: Albicocca Farcitura: Frutti di Bosco
Superfarcito: Crema Nocciola # Cartone: 40 pz. * Lod: CEP.F'I'P : a4 P.U: 80 gr.
Superfarcito: Crema Nocciola # Cartone: 40 pz.
& P.U: 100 gr. * Cod: C8PF40 |
@ Cartone: 40 pz. Superfarcito: Crema Vaniglia

3 P.U: 90 gr.
™ Cartone: 40 pz.

Polacea
Cod: POLCA
Farcitura: Crema e Amarena

G@LOSELLO i

™ Cartone: 40 pz.

@alaxy Frutti Rossi ¢ Cereali

il DI I
GQalaxy | o .1l piccolo dal gran gusto!
Ciok Black & Whitg Farcitura: Frutti Rossi
Cod: GALA & P.U: 90 gr.
* Farcitura: Ciok Black & White = Cartone: 45 pz. ) .
i 3 P.U: 90 gr. Limoni
% Cartone: 45 pz. Cod: L3PF
Farcitura: Crema Limone
Mini Neroneino e
Cod: CNERO
Farcitura: Ciok
& PU: 25 gr.

@ Cartone: 80 pz.

m

. ; ' 170-180°C 20 min
alaxy Coeeo g Ciok Fagottino Ciok
e Cod: FAPF40 Pronto Forno
E“d-,tﬁﬂ!-gcc’ Ciok Farcitura: Crema Nocciola
arcitura: Cocco e Cio & P.U: 90 gr.
&8 PU:90 gr. = Cartone: 40 pz.
o= Cartone: 45 pz.
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200°C 20 min

Pronto Cottura

S — Si GUSTA DAL MATTINO |

Conehi Cod: M1A - =
* Cod. COV / Vuota Farcitura: Crema e Amarena Sm— m
& P.U: 90 gr. G P.U: 90 gr. Liev: 6/8ha20°C 170-180°C 20 min

m=da: 50 pz. = Cartone: 45 pz. . .
« Cod: COCI Da Lievitare

Superfarcita; Crema Gianduia
* Cod: COCM

Farcitura: Crema e Amarena:

3 P.U: 100 gr.

™+ Cartone: 50 pz.

Treceia
e Cod: TRP
Farcitura: Pannalatte e Frutti di Bosco
* Cod: TRC .
Farcitura: Crema Nocciola Cornetto Vuoto
: & P.U: 80 gr. Cod.B60 gr: C60 /= Cartone : 150 pz.
Cod.&100 gr; C6100 /=Cartone ; 100 pz. e
Cod.B120 gr: C120 /™Cartone : 80 pz. Cod: F1
Cod.B1 Kg: CV1 /™Cartone : 5 pz. Farcitura: Crema Nocciola

8 P.U: 90 gr.
== Cartone: 100 pz.

atrudel

e Cod: SCM
Farcitura: Crema e Mela
Chioceiola * Cod: SFB o
o Cod: CH Farcitura: Frutti di Bosco Corngtto Fareito
. ggg?gﬂgm: Pannalatte Farcitura: Crema e Amarena . Farcitura: Albicocca
il , e Cod: SCIOK Briochg Vuota «Cod: C5
. Eiﬁntér:hmnnalatte e Ciok Farcitura: Crema Nocciola Cod: B2 Farcitura: Crema Nocciola
: : e Cod: C8
Farcitura: Pannalatte e Amarena 3 PU: 90 gr. _1 -~ | & P.U: 100 gr. Farcitura: Crema Vaniglia
& P.U: 100 gr. % Cartone: 50 pz. —_— = Cartone: 80 pz.
. & PU:90 gr
= Cartone: 50 pz. ~—— AoIugr.

= Cartone: 100 pz.
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2 - 3 min

Liev6/8ha20°C 200°C

Scong.a 20°C  Per intero 60/90 min.

Da Friggere Gia Cotti

): .
®
I La Graffa del Vesuvio

hrapfen
Cod: KVGI | Vuoto Cod: KCGI / Mocciola
3 PU: 60 gr. aPU:75qgr.
= Cartone: 36 pz. = Cartone: 36 pz. "56 Mocarons, 8
Bomboloneg da friggere Cod: KVMI / Vuoto Mignon Cod: KCRGI / Crema Vaniglia e ] A
. : & PU:30gr & P.U: 80 gr.
Cod: BOPF = Cartone: 2,5 Kg. = Cartone: 36 pz.
G PU: 80gr.
< Cartone: 60 pz. Macarons
Cod: MAC
G P.T: 360 gr.
Muﬂ'n = Cartone: 36 pz.
Graffa del Vesuvio Ml é ol bl guiter T

Cod: GRDFPF [ Graffa Pronto Fritto
Cod: GRDF / Graffa Da Lievitare & 6/8 ha 20° C

4 P.U: 100 gr.
= Cartone: 45 pz.

Corngtto da friggere
Cod: CDF

8 PU: 70 gr.
= Cartone: 50 pz.

&

Scong.a 20°C 90-120 min

Cod: MUFV / Muffin Vuoto

Cod: MUFC / Muffin Ciok Pasticeiotto Crema ¢ fimargna
m Cod: MUFB / Mufiin Ciok Bianco Cod: PAST3
Cod: MUFP / Muffin Pistacchio a P.U: 120 gr.
3 P.U: 120 gr. ™ Cartone: 50 pz.
DONUTS
)\ N\

= Cartone: 20 pz.

Ponut Mix
Cod: DONMIX I
Gusti; Caramello e Riso Soffiato / Crema e Waffel ) Cuorieini
Nocciola / Frutti di Bosco / Cioccolato Cod: WAF54 Ciambglla Grande ¢ Mignon Cod: CUORI / Farcitura: Pannalatte
B P.U: 75 gr. circa a P.U: 90 gr. Cod : CBGI / Grande Cod: CUORIC / Farcitura: Ciok
Ponut Ciok = Cartone: 4x12 pz. = Cartone: 54 pz. & P.U: 100 gr. P.U: 25 gr.
== Cartone: 30 pz. Cartone: 2,5 Kg.
Cod: DONC
5 PU:75gr. Cod: CBMGI / Mignon
= Cartone: 48 pz. P.U: 30 gr.

Cartone: 2,5 Kg.






Singolo Prodotto

Specialita Napoletane

Sfogdliata

s Gradi: 210 - 220 °C
- Tempo: 20 - 25 min
Cod. Grande: $1

a PU: 130 gr.
“= Cartone: 45 pz.

Cod. Gold: $1G
3 PU:130 gr.
== Cartone: 45 pz.

Cod. S. Rosa: S14

& P.U: 150 gr. _1 Frolla F'g?f:girgram
= Cartone: 45 pz. Y @ Gradi: 190 - 200 °C ery
& Tempo: 20 min = Gradi: 160 - 170 °C
Cod. Grande: F5 o : = Tempo: 80 - 90 min
5 P.U: 130 gr. Pastierina di Grano - Cod: P61
Frolla Mignon < Cartone: 45 pz. ...da euoegreg gguﬁ1 KgS
@ Gradi: 190 - 200 °C gﬂpdfﬁfﬁ Tkt @ Gradi: 160 - 170 °C i
¢ Tempo: 20 min - C.'a i ﬂ; pz. = Tempo: 25 - 30 min
Cod: F65 ' Cod: P6
4 P.U: 30 gr. 3 P.U: 90 gr.
# Cartone: 5 Kg. Sfogdliata Mignon = Cartone: 50 pz.

= Gradi: 210 - 220 °C
2 Tempo: 20 - 25 min

Cod: §25
s & P.U: 30 gr. @" ﬂ _
u.a 10 % Cartone: 5 Kg. Scong.a 20 °C 90-120 min

Specialita Siciliane
Q'_/é’vn: Zi

Frolls BELLA SICILIA

= Gradi: 190 - 200 °C

= Gradi: 190 - 200 °C & Tempo: 20 min

O Tempo: 20 min Cod. Lemon Frolla : LF
Cod. Frolla Dual Ciok : FDC & PU: 100 gr.
Farcitura: Ciok Black & White ™ Cartone: 40 pz.

4 P.U: 100 gr.

Cannolo
Cod. Grande & 110 gr: C2 /®Cartone : 10 pz.
Cod. Mignon &40 gr: C2M /®=Cartone : 1 Kg.

% Cartone: 40 pz.

i-. a5 “"‘"'i_'li.'q.'l {_ |k.'- ) ﬁi"ﬁ (|

Cod: C10
4 P.U: 1000 gr.
= Cartone: 1 pz.

Codeg d’ fragosta
[\ Gradi: 170 - 180 °C
= Tempo: 35 - 40 min
Cod. Extra & 150 gr: A1M /® Cartone da: 45 pz.
Cod. Grande 5130 gr: A1 /™Cartone da: 45 pz.

m| Gradi: 170 - 180 °C

= Gradi: 190 - 200 °C

& Tempo: 20 - 25 min Cassatina

: D Te - 20 mi
Cod. Media G60 gr: A6 /™ Cartone da: 5 Kg. C :n;pall Sn;ﬂ: FCIOK Cod. Monop. & 100 gr; C1 /™ Cartone da: 12 pz.
Cod. Mignon 3 30 gr: A25 /®Cartone da: 5 Kg. Eﬂpu,'ﬂ]g mhllat Cod. Mignon 540 gr: C1M /™ Cartone da: 1 Kg.
Cod. Micro & 20 gr: A2ZM /™ Cartone da: 5 Kg. =EL gr.

= Cartone: 40 pz.
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170-180°C 20 -25 min

Panino Napoli Mignon

Cod: PSMPF
B P.U: 30 gr.
= Cartone: 4 Kg.

Panino Napoli Grande

Cod: P5PF40
& PU:140 gr.
= Cartone: 40 pz.

Cod. Da Lievitare: P5

= Liev:6/8ha20°C
3 P.U: 140 gr.
= Cartone: 50 pz.

Pan Friariello Pan Friarigllo Mignon

Cod: PFMPF | _
Cod: PFPF 5 P.U: 30 gr. Panino Wurstel ¢ Patating
3 PU: 130 gr. = Cartone: 4 Kg. -
® Cartone: 25 pz. g9 Cod: PWPPF40
Hot Pog & P.U: 140 gr.
Codice: HDPF = Cartone: 40 pz.
3 P.U: 110 gr.

= Cartone: 30 pz.

200°C 5-10min

Gia Cotti

Pan decarola

Codice: PTPF
3 PU: 130 gr.
= Cartone: 25 pz.

Pan 3carola Mignon

Codice: PTMPF
3 PU:30gr.
= Cartone: 4 Kg.

Pizzotto Bufalino

Codice: PIZZOBU
& P.U: 160 gr.
= Cartone: 15 pz.

Pizza Teglia Margherita

Codice: TEGLIA
3 P.U: 900 gr.
= Cartone: 6 pz.

Codice: PIZZOVE
3 P.U: 160 gr.
= Cartone: 15 pz.

Pan Peperong Mignon
Pan Peperong Codice: PPMPF

y 8 PU:30gr.
LEERET = Cartone: 4 Kg.

Mini Pizza Margherita

P Unitario: 130 gr. ) ) ice:

" pizza Mignor SFE g
Codice: PIZZAM ## Cartone: 2x10 pz.
3 PU: 30 gr.

™= Cartone: 4 Kg.







200°C 20- 25 min

Pronto Cottura

Wurstel

Cod: R340
4 P.U: 85 gr.

Mix Aperitivo 5 Qusti

Cod: MIX
& PU: 15-18 gr.
= Cartone: 3 Kg.

Sfogliatina Mignon
aSegmidoleg

& Gradi: 210 - 220 °C

(o Tempo: 20 - 25 min
Cod: S2R

& PU: 30 gr.

™ Cartone: 4 Kg

o

Scong.a 20°C-1h Micr. 200 °C /5 min

Gia Fritti

Frittelle dighe

Cod: ALGHE
a P.U: 20 gr.
= Cartone: 3x1,5 Kg.

= Cartone: 40 pz.

ama
[ —m |

170-180°C Mignon 101 1rntn.rﬁrandl 15-20min

Prefritti Pronto Forno

*

%

Rieotta ¢ aalame

gﬂgﬁ?gﬁgr Arancini Arancini Mignon
I'BCIEII'I'(GHE: E:[II pz. Cod: A20PF Cod: A20MPF

3 P.U: 100 gr. a8 P.U: 25 gr.

= Cartone: 2x3 Kg. = Cartone: 2x3 Kag.

e

Rustici Mignon Wurstel Rustici Mignon 5 Gusti

Cod: R3M Cod: RSM

3 P.U: 25 gr. a P.U: 25-27 gr.

= Cartone: 6 Kg. ™ Cartone: 6 Kg. Prittating Grandi Prittating Mignon
Cod: F20PF Cod: F20MPF
a3 P.U: 100 gr. 3 P.U: 25 gr.
= Cartone: 2x3 Kg. = Cartone: 2x3 Kg.

Sfodliatina Rustica

Priarigllo

i\l Gradi: 210 - 220 °C

O Tempo: 20 - 25 min Croeeh¢ Croechg Mignon
Cod: S2F Cod: C20PF Cod: C20MPF
Farcitura: Friarielli e Salsiccia 5 P.U: 100 gr. &8 P.U: 25 gr.

a P.U: 30 gr. % Cartone: 2x3 Kg. = Cartone: 2x3 Kg.

™ Cartone: 4 Kg

Calzong Prefritto

Cod. Grande: CAMP

Farcitura: Mozz. e Pomodoro

B PU: 125 gr.

®Cartone: 2x10 pz. Fritto Misto Napoli

Cod. Mignon: CALPR Cod: FRMISPF
Farcitura: Mozz. e Pomodoro 3 P.U: 25 gr.

& PU: 30gr = Cartone: 2x3 Kg.
=+ Cartone: 4x900 gr.
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Tappi

Cod. B 80 gr: T1S /®Cartone da: 100 pz.
Cod. B60 gr: T1 /®™Cartone da: 120 pz.
Cod. B 18 gr: T2 /® Cartone da: 5 Kg.
Cod. B15 gr: T2M /™ Cartone da: 5 Kg.

& &

Scong: 20°C  Tempo: 120 min

Semilavorati

Pezzettoni di Pasta Sfoglia
Cod: P10

B PU: 1Kg.

“*Cartone: 10 Kg.

Pezzettoni di Pasta Frolla
Codice : PFR

3 PU: 1Kag.

= Cartone: 10 Kg.

...da farcire

3
i

www.pacgel.i



-
-
O
Q
O
oc
o
O
LL
<

e Gel

Pronto Forno Dolce

Pronto Cottura Dolce

Da Lievitare Dolce

n
PRONTO FORNO DOLCE
[ pronTo rorno potce [T S
“oo | Proooro | Bru | wow

CNPFA0 Cornetto Nerone Superfarcito 100 gr 40 pz
CEPF40 Cornetto Eron Superfarcito 100 gr 40 pz
CFPF40 Carnetto Fruttolona 100 gr 40 p2
CRPF40 Carnetto Cremaolone 100 gr 40 pz2
CoIPF4A0 Cornetto Integrale Vuoto 80 gr 40 pz
CEIMPF40 |Cornetto Integrale Miele S0 gr 40 pz
CIPF40 Cornetto 7 Cereali ai F.di Bosco 80 gr 40 pz
CEPFW Cornetto Vuoto ED Br dI:I Pz
CEOPFT0 | Cornetto Vuote G0gr | 70 pz
C3PF40 Cornetto Crema e Amarena 90 gr 40 pz
C4PF40 Cornetto Albicocca 90 gr 40 pz
CSPF40 Carnetto Ciok Superfarcito 80 gr 40 pz
CBPF40 Carnetto Crema Superfarcito [ 80 gr 40 pz
GALA Galaxy Black e White 90 gr 45 pz
GALAFR Galaxy Fruthi Rossi 80 gr 45 pz
GALACD Galaxy Cocco e Ciok 80 gr 45 pz
L3PF Limoni 20 gr 45 pz
CMERD Mini Neroncino 25 gr B0 pz
F1PFA0 Fagottino Ciok 90 gr 40 pz
POLCA Polacca Crema e Amarena 100 gr 40 pz

T B
rrono corrues oo S S
PRONTO COTTURA DOLCE :
200°C 20 min
_— RODOTTO E:!._ CONF

Chiocciola Pannalatte Superfarcita 100 gr 50 pz
CHA Chiocciola Pannalatte e Amarena 100 gr 50 pz
CHC Chiocciola Pannalatte e Ciok 100 gr o0 pz
TRC Treccia Ciok B0 gr B0 pz
TRP Treccia Pannalatte e Fruthi di Bosco 80 gr &0 pz
M1a Monachina Crema e Amarena . a0 g.r - 45 pzx
SCA Strudel Crema e Amarena a0 gr o0 pz
SCM Strudel Crema e Mela a0 gr 50 pz
5FB Strudel Frutti di Bosco a0 gr 50 pz
SCIOK strudel Ciok a0 gr o0 pz
COV Conchi Vuota 90 gr 50 pz
Cocl Conchi Gianduia Superfarcita 100 gr 50 pz
COCM Conchi Crema e Amarena 100 gr 50 pz

EXER . o
bbbt | icv: 6/8 ha20°C 170-180°C 20 min

CeD Cornetto Vuoto 60 gr 150 pz
Ce Cornetto Vuoto B0 gr 100 pz
Cel100 Cormetto Vuoto 100 gr 100 pz
C120 Cornetto Vuoto 120 gr 80 pz
vl Cornetto Vuoto 1Kg 2 pz
“ Cornetto Albicocca | e0gr | 100pz
s Cometto Ciok | 90gr 100 pz
C8 Cornetto Crema a0 gr 100 pz
F1 Fagotting Ciok a0 gr 100 pz
B2 Brioche Vuota 100 gr a0 pz

—— R

Gia Cotti Dolce

Specialita Napoletane

GIA COTTI DOLCE @\ : .
_ Scong.a 20°C  Per intero 60-90 min
PRODOTTO

CUORI Cuore Pannalatte 25 gr 2.2 Kg
CUORIC Cuare Ciok 25 gr 2.2 Kg
CBGI Ciambella Grande 100 gr 30 pz
CBMGI Ciambella Mignon 30 gr 25 Kg
KVGI Erapfen Vuoto &0 gr 36 pr
EVMI Erapfen Mignon 30 gr 2.5 Kg
KCGI Erapfen Mocciola 75gr | 36 pz
KCRGI Erapfen Crema BOgr | 36 pz
WAFS4 Waffel 80 gr 54 pz
MAC Pacarons 360 gr 36 pz
PAST3 FPasticciotto Crema & Amarena 120 gr | 50 pz
MUFV Muffin Vuoto 120 gr 20 pz
MUFC Muffin Ciok 120 gr 20 pz
MUFB Muffin Ciok Bianco 120 gr 20 pz
MUFP Muffin Pistacchio 120 gr | 20 pz

i
% e a
n = : T
DA FRIGGERE DOLCE Liev 6/8 h a 20°C 200°C 2-3Imin

GRDFPF Graffa del Viesuvio Pronto Fritto | 100 gr 45 pz
GRODF Graffa del Viesuvio Da Lievitare | 100gr 45 pz
BODF Bombolone Da Friggere | &0gr B0 pz
CDF Cornetto da Friggere 70 gr 50 pz

Scong. 2 20°C 90130 min

| DONC Donut Ciok | 7sgr agpz |
|DGNMII Donut Mix - 4 Gusti - | 75er 48 pz |

o
SPECIALITA NAPOLETANE [
_ Singolo Prodotto
-  CoN.

Sfogliata Grande 130 gr 45 pz
51G Sfogliata Gold 130 gr 45 pz
514 Sfogliata 5. Rosa 150 gr 45 pz
525 Sfogliata Mignon 30 gr 5 Kg

B Gradi: 210 - 220 °C / (5 Tempo: 20 - 25 min
F5 Frolla Grande 130 gr 45 pz
F5GOLD Frolla Gold 130 gr 45 pz
FE5 Frolla Mignon 30gr | S Kg
LF Lemon Frolla 100 gr 40 pz
FCIOK Frolla Suffié 100gr | 40 pe
FDC Frolla DualCiok 100 gr 40 pz

B Gradi: 190 - 200 °C/ (5 Tempo: 20 min
A1M Coda d' Aragosta Extra 150 gr 45 pz
Al Coda d" Aragosta Grande 130 gr 45 pz
A Coda d' Aragosta Media 60gr | 5 Kg
A25 Coda d' Aragosta Mignon 30 gr 5 Kg
AZM Coda d' Aragosta Micro 20 gr 5 Kg

B Gradi: 170 - 180 °C / (©) Tempo: 35 - 40 min

& Gradi: 170 - 180 °C / (O) Tempo: 20 - 25 min
PE1 Pastiera di Grano 1 Kg 5 pz
PE Pastierina di Grango S0 gr 50 pz

B Gradi: 160 - 170 °C / (2) Tempo: 80 - 90 min

B Gradi: 160 - 170 *C/ () Tempo: 25 - 30 min




INFO PRODOTTI

Specialita Siciliane

Pronto Forno Salato

Da Lievitare Salato

Pronto Cottura Salato

Gia Fritto Salato

SPECIALITA SICILIANE @‘ .ﬂ .
_ Scong. a 20°C 90 - 120 min
_ PRODOTTO CON.

Cassata Classica 1Kg 1pz
c2 Cannolo Siciliano 110 gr 10 pz
C2M Cannolo Siciliano Mignon 40 gr 1Kg
Cl Cassatina Monoporzione 100 gr 12 pz
cim Cassatina Mignon 40 gr 1Kg

ﬂ
PRONTO FORNO SALATO .
_ 170 -180 °C 20=25 min

PSPF40 Panina Mapoli Grande 140 gr 40 pz
PSMPF Panino Napoli Mignon 30 gr 4 Kg
PWPPFAD | Panino Wurstel e Patatine 140 gr 40 pz
PTPF Pan Scarola Grande 130 gr 25 pz
F?MPF Pan Scarcla Mignon 30gr 4 Kg
PFPF Pan Friarielli Grande 130gr 25 pz
PFMPF Pan Friarielli Mignon 30gr 4 Kg
PPPF Pan Peperone Grande 130gr 25 pz
PPMPF Pan Peperone Mignon 30 gr 4 Kg
HDPF Hot Dog 110gr 0 pz

%
DA LIEVITARE SALAT . )
Liev6/8ha20°C 170-180°C 20 min

IR > conr

] Panina Mapoli Grande 140 gr 50 pz |

5
PRONTO COTTURA SALATO Py PPy
_ PRODOTTO

Rustico Ricotta e Salame 90 gr B0 pz
R340 Rustico Wurstel BSgr 40 pz
R3IM Rustici Wurstel Mignon 25 gr b Kg
R5M Rustici Mignon 5 gusti 25-27 gr b Kg
MIX Mix Aperitive 5 gusti 15-18 gr 3Kg
52F Sfogliatina Rustica Friarielli e Salsiceia 30 gr 4 kg
S2R Sfogliatina Semidolce 30 gr 4 Kg

B3 Gradi: 210 - 220 *C / (5 Tempo: 20 - 25 min

. o Ea:
GIA FRITTO SALATO
[ coo.| PRODOTTO = con

| CAMP Calz. Grande Pomod. e Mozzarella 125 gr 2x10 pz |
CALPR Mini Calz. Pomod. e Mozzarella 30gr 3x900 gr
ALGHE Frittelle alghe 20 gr Ixl.5 Kg

Semilavorati

WA

I

Legenda

3 T3
o
FREFRITTO P.F SALATO . .
_ 170-180°C Mignon 10-12min/Grandi 15-20min

AZ0PF Arancini Grandi 100 gr 23 Kg
AZOMPF Arancini Mignon 25 gr 2x3 Kg
C20PF Crocche Grande 100 gr 2x3 Kg
C20MPF Crocche Mignon 25 gr 2x3 Kg
FZ0PF Frittatine Grandi 100 gr 23 Kg
F20MPF | Frittatine Mignon | 2ser| 23Kg
FRMISPF Fritto Misto Mapali 25 gr 2x3 Kg

GlA COTTO SALATO .
200% m.gm.n
PRODOTTO

TEGLIA Pizza Teglia Margherita 900 gr & pz
MMM Mini Pizza Margherita 150 gr 20 pz
PIZZAM Pizza Mignon 30 gr a4Kg
PIZZOBU Pizzotto Bufaling 160 gr 15 pz
PIZZOVE Pizzotto Vegetariano 160 gr 15 pz

SEMILAVORATI
[ semavoran | s.m.,g 20°C 120%in
I T T

Tappi 5. Rosa B0 gr 100 pz
Tl Tappi Grandi 60 gr 120 pz
T2 Tappi Mignon 18 gr 5 Kg
TZM Tappi Micro 15 gr 5 Kg
FFR Pezrettoni Pasta Frolla 1Kg 10 Kg
F10 Pezzettoni Pasta Sfoglia 1Kg 10 Kg

Tempo di Scongelamento E R
G I Tempo di Cottura Gradi: micronde

M
@‘Smngelare 20°C(T/Ambiente] | - Cottura: friggere

%,, Lievitazione 20 “C ( T/Ambiente) 5 Peso Unitario

i cn ) Pezzilo
M| Gradi:forno Peso totale per cartone

Specialita Napoletane : tipologie di preparazione diverse

Le immagini contenute nel catalogo sono puramente indicative.
Tutti i diritti sono riservati a norma di legge e a norma delle
convenzioni internazionali.

Messuna parte di questa brochure pud essere riprodotta con mezzi
elettronici, meccanici o altri, senza autorizzazione scritta.
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